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IL CONTESTO

L’agrobiodiversita

la varieta e variabilita di animali, di piante e di microrganismi, a livello
genetico, di specie e di ecosistema, che sono necessari a sostenere le
funzioni, la struttura e i processi di un agroecosistema

Vil fzaa i F e I$ Resilienza agroecosistemi

VARIETA LOCALI |$ Sicurezza alimentare




LO SCOPO

Ruolo del DSV nel progetto M.A.C.O.CI.PAT.

Applicazioni di metodiche riconosciute dalla comunita
scientifica per la caratterizzazione dei profili genetici e
nutraceutici delle cipolle e delle patate




| METODI

Strumenti per la caratterizzazione genetica

Discriminare in modo univoco una cultivar mediante
il rilevamento di specifiche differenze in alcuni tratti

* Marcatore morfologico
e Marcatore biochimico

e Marcatore molecolare




| METODI

Strumenti per la caratterizzazione nutraceutica

Scienza che si occupa di alimenti che contengono naturalmente
sostanza bioattive ed hanno quindi un’azione benefica sull’organismo

Elettrone spaiato

Quantificazione di molecole
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| RISULTAT]I

La caratterizzazione genetica delle cipolle

MAREMMA

TRESCHIETTO
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Specie erbacee

Cipolla della Maremma
( Varieta Locale )
Cipolla di Massa Marittima, Cipolla Estatina

FAMIGLIA: Liliaceae;
GENERE: Allium;
SPECIE: Allium cepa;

N. VE_120 inserita il 03-07-2012

A L'accessione g' a rischio di erosione genetical

Dendrogramma
realizzato con analisi
marcatori SSR




| RISULTAT]I

La caratterizzazione nutraceutica delle cipolle
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| RISULTAT]I

La caratterizzazione nutraceutica delle cipolle

Flavonoidi
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| RISULTATI

La caratterizzazione genetica delle patate
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| RISULTATI

La caratterizzazione nutraceutica delle patate
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| RISULTAT]I

Ricreando in laboratorio una condizione di stress...
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| RISULTAT]I

Ricreando in laboratorio una condizione di stress...

Pianificazione: Epigeo/Temperatura
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| RISULTATI

Ricreando in laboratorio una condizione di stress...
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| RISULTAT]I

Ricreando in laboratorio una condizione di stress...

V CONVEGNO

26-27 GIUGNO 2024
AISSA #UNDER40 UNNERITA B ST D ARENZE

The effect of heat stress on three ancient Tuscan
potato (Solanum tuberosum L.) varieties
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Poster presentato al convegno Aissa, dove
sono state presentate le ricerche emergenti
nelle discipline afferenti alle Scienze Agrarie,
Ambientali, Alimentari, Forestali e Animali,
tenutosi il 26-27 Giugno 2024 presso |l
Campus di Novoli dell’Universita degli Studi
di Firenze




| RISULTAT]I

Compilazione schede morfologiche




LE CONCLUSIONI

Conclusioni e prospettive

La messa a punto di metodi che permettessero una caratterizzazione genetica univoca
della cipolla della Maremma e delle varieta di patata Rossa delle Macchie e Quarantina
delle Macchie, assicura una banca dati utile per la tracciabilita di queste varieta. Dal punto
di vista nutraceutico, le varietd hanno mostrato ricchezza di antiossidanti, in particolare
polifenoli e flavonoidi sui prodotti freschi. E stata inoltre osservata una buona performance
di crescita e utilizzo della risorsa idrica della varieta Rossa delle Macchie in condizioni di

calore anomalo.

Iscrizione delle varieta di patata Rossa e Quarantina delle Macchie
$ alla Banca Regionale del Germoplasma.
If‘> Messa a punto di nuovi prodotti trasformati tracciabili e disponibili

tutto I’'anno.
Individuazione delle condizioni pedoclimatiche che assicurano le

caratteristiche organolettiche migliori dei prodotti.
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